
MENU  I LLUS ION

SPONGE CAKE D’HERBES ,  CHÈVRE ET GÉRANIUM

“CENTRE DE TABLE ”

BY JÉRÉMY GALVAN

FOIE GRAS, CAROTTES FERMENTÉES ,  ESTRAGON ET KUMBAWA

“ÉPONGE SPONTEX ”

OMBLE CHEVALIER TORRÉFIÉ ,  POIREAUX BBQ, 
MOUSSE DE TÊTES DE POISSONS, TERRE DE SARRASIN ET PIMENTS

“POT DE FLEUR ”

AGNEAU CONFIT ,  KUMQUAT, CRÈME DE BOURRACHE ET JUS AU PIMENT

“ŒUF  AU  PLAT ”

CHOCOLAT BLANC, CHAMPAGNE, PARFAIT DE CÈPES ,  
CARAMEL DE TOMATES/SAFRAN DU BEAUJOLAIS ET BISCUIT AMANDE/CHARBON

95€ / PERS.

“SA I NT  JACQUES ”

LES DÎNERS ILLUSION DE JÉRÉMY GALVAN SONT DES RENDEZ-VOUS HEBDOMADAIRES TOUS LES

JEUDIS SOIRS OÙ LA GASTRONOMIE FLIRTE AVEC LE TROMPE-L ’ŒIL .  CHAQUE PLAT RÉVÈLE

UNE MAGIE CULINAIRE QUI DÉROUTE LES SENS ET PROVOQUE L ’ÉMERVEILLEMENT. L ’ ILLUSION

DEVIENT FIL CONDUCTEUR, TRANSFORMANT LE DÎNER EN UN JEU D’ÉNIGMES GUSTATIVES.   

Réserver l ’expérience

https://app.noshow.io/booking/widget/public/2190fd24b10c70615529e0cd55b4f914ff40d0f04e6e24c0/page

